“ncHBIGHTE“ nﬁ 07. September 2

Bad Durkheim offnet die Tore:
Wurstmarkt 2024 verspricht Fest fur alle

Erleben Sie den Bad Durkheimer Wurstmarkt 2024: vom 6.
bis 10. und 13. bis 16. September. Tradition, Wein und
Spektakel erwarten Sie!

Am 6. September 2024 6ffnete der beliebte Bad Diurkheimer
Wurstmarkt seine Tore und zieht damit nicht nur lokale
Weinliebhaber, sondern auch Touristen aus aller Welt an. Als
eines der grol3ten Weinfeste der Welt bietet das traditionelle
Volksfest ein vielseitiges Programm, das von der Weinprobe bis
hin zu ausgelassener Festzeltstimmung reicht. Von den
spannenden Fahrgeschéaften bis zu den leckeren
gastronomischen Angeboten — hier kommt wirklich jeder auf
seine Kosten.

Die offizielle Er6ffnung des Wurstmarktes war fur Freitag um 18
Uhr angesetzt. Die Gaste erwartet ein feuchtfrohliches Fest, das
an den Wochenenden vom 6. bis 10. September und vom 13. bis
16. September zahlreiche Hohepunkte verspricht. An jeweils
allen Tagen 6ffnete das Festgelande um 11 Uhr seine Pforten,
wahrend die Fahrgeschafte sowohl fur Jung als auch fur Alt bis
Mitternacht geoffnet bleiben.

Ein Fest fur die Sinne und die Seele

Der Wurstmarkt ist bekannt fur seine lebhafte Atmosphare, die
von unzahligen festlichen Attraktionen gepragt ist. Ein
besonderes Highlight in diesem Jahr ist die traditionelle Kronung
der neuen Bad Durkheimer Weinhoheit, die ebenso zum
Programm gehort wie das traditionelle Fassanstechen.



Musikalische Unterhaltung wird in den Festzelten bis Mitternacht
angeboten, wo die Gaste ausgelassen feiern kbnnen. Das
Festzelt Hamel bleibt sogar bis 2 Uhr geoffnet, fur diejenigen,
die es nicht genug bekommen kénnen.

Besucher konnen sich auf erfrischende Rieslingschorle freuen,
die in den typischen Pfalzer ,,.Dubbeglasern* ausgeschenkt wird.
Auch die Schubkarchstande sorgt fur eine rustikale, urige
Atmosphare und bietet den Gasten die Moglichkeit, Weinschorle
nach traditionellen Mischverhéaltnissen zu geniel3en. Wer es
etwas gehobener mag, findet im Weindorf eine Auswahl an
erlesenen Weinen und Speisen in einer stilvollen Umgebung.

Nachhaltige Preisgestaltung und
Anreiseinformationen

In einem Jahr, in dem die Lebensmittelpreise in die Hohe
schielRen, erfreuen die stabilen Preise auf dem Wurstmarkt die
Gaste: Eine Rieslingschorle kostet gerade einmal 5,50 Euro,
wahrend reine Weine zwischen acht und neun Euro angeboten
werden. Auch der Kauf eines Viertels Wein aus den
Schubkarchstanden ist bereits ab 4,50 Euro maoglich. Solche
Preise machen den Genuss von guten Weinen auch fur den
kleinen Geldbeutel zuganglich.

Zur Anreise empfiehlt die Stadt Bad Diurkheim die Nutzung
offentlicher Verkehrsangebote. Fur Autofahrer steht ein
Parkleitsystem zur Verfigung, das die etwa 3.700 Parkplatze in
der Umgebung der Festlichkeiten organisiert. Besonders gute
Parkmaoglichkeiten finden sich an der Berufsschule und bei der
Pfalzischen Pensionsanstalt. An den Wochenenden und zu
besonderen Anlassen wie dem Feuerwerk werden zusatzliche
Zuge und StralRenbahnverbindungen bereitgestellt, damit alle
Besucher sicher zu den Feierlichkeiten gelangen kénnen.

Traditionell findet das spektakulare Abschlussfeuerwerk am 10.
und 16. September um 21 Uhr statt. Diese stimmungsvolle
Tradition zieht Jahr fur Jahr die Massen an und lasst den



Wurstmarkt mit einem grandiosen Farbenrausch enden. Der Bad
Durkheimer Wurstmarkt ist somit nicht nur ein Fest fur
Weinliebhaber, sondern ein Erlebnis, das die pfalzische Kultur
und Lebensweise feiert. Es ist ein unvergessliches Ereignis, das
alle an einem Ort vereint, um gemeinsame Erinnerungen zu
schaffen.

Mit einem Rahmenprogramm, das keine Winsche offenlasst und
einer einzigartigen Atmosphare bewabhrt sich der Bad
Durkheimer Wurstmarkt seinen besonderen Platz im Herzen der
Besucher. Die festliche Stimmung und die Vorfreude sind
begrindet, und es ist kein Wunder, dass dieses Event in der
Region so viele Menschen anzieht. Es ist der perfekte Ort, um
neue Geschmacker zu entdecken und unvergessliche Momente
mit Freunden und Familie zu teilen.
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