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Baba&#039;s Smashburger: Koéstliche
Cent-Burger in Koblenz!

Baba&#039;s Smashburger erdéffnet neuen Standort in
Koblenz, bietet Ein-Cent-Burger zur Eréffnung an.
Modernes Ambiente erwartet Gaste.

Der Burger-Hype in Koblenz erhalt einen weiteren Schwung:
.Baba’s Smashburger* hat kurzlich seinen zweiten Standort in
der malerischen Altstadt er6ffnet. Die Er6ffnung fand im Herbst
2023 in der Luisenstral3e statt, die sich zwischen der
Firmungstral3e und der Jesuitengasse erstreckt. In einem
modernen Ambiente, das mit roten und weil3en Kacheln sowie
stylischen, roten Stuhlen und kleinen weil3en Tischen gestaltet
ist, ladt das Lokal Gaste dazu ein, die frisch zubereiteten Burger
zu probieren. Die Musik im Hintergrund sorgt mit poppigen
Klangen fur eine nostalgische Atmosphare, die an fruhere
Milchbars oder amerikanische Diners erinnert. Wie die rhein-
zeitung.de berichtet, zieht der neue Standort sowohl
Einheimische als auch Touristen an, die die besondere Art des
Burger-Genusses entdecken mochten.

Am Eroffnungstag wurde eine bemerkenswerte Aktion
durchgefuhrt: Insgesamt 1000 Burger wurden fur gerade einmal
einen Cent angeboten. Diese Marketingstrategie hat sich bereits
bei der ersten Filiale in Neuwied bewahrt, die im November 2023
eroffnet wurde. Auch dort war der Ein-Cent-Burger ein grofl3er
Erfolg. Laut merkurist.de lockte die Eroffnungsaktion
zahlreiche Gaste an, die diese einmalige Gelegenheit nutzen
wollten. Es wurde geraten, friihzeitig zu erscheinen, da die
Verfugbarkeit begrenzt war und die Nachfrage grol3 ist.


https://www.rhein-zeitung.de/lokales/kreis-neuwied/neuwieder-burger-laden-hat-jetzt-ableger-in-koblenz_arid-4036714.html
https://www.rhein-zeitung.de/lokales/kreis-neuwied/neuwieder-burger-laden-hat-jetzt-ableger-in-koblenz_arid-4036714.html
https://merkurist.de/koblenz/baba-s-smashburger-1-burger-1-cent-burgerladen-feiert-neueroeffnung-in-koblenz-mit-besonderer-pr-aktion_wkbU

Besonderheiten des Konzepts

Baba’s Smashburger hat sich auf eine Besonderheit spezialisiert:
die sogenannten ,,gesmashte* Burger. Bei diesem Verfahren
wird frisches Rinderhackfleisch direkt auf einer heiRen Grillplatte
plattgedruckt, was fur einen einzigartigen Geschmack und eine
saftige Textur sorgt. Dieses Verfahren ermoglicht es, jeden
Burger taglich frisch zuzubereiten, was bei den Kunden sehr gut
ankommt. Die Liebe zum Detail und die Frische der Zutaten
heben das Restaurant von anderen Burgeranbietern ab.

Die Er6ffnung des neuen Standorts in Koblenz war tber ein Jahr
angekundigt worden, was die Vorfreude und Erwartungshaltung
der Burger-Liebhaber in der Region weiter verstarkte. Mit dem
neuen Restaurant setzt Baba’s Smashburger nun seine
Expansion fort und bietet eine neuartige Option fiur alle, die in
Koblenz nach einem leckeren und erschwinglichen Burger
suchen.
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