NAGHRICHTEN AG

Lebensmittelwarnung: Ruckruf von 3
Pauly Teff Mehl wegen E. coli-Gefahr!

In Saarland gibt es einen Ruckruf fur “3 Pauly Teff Mehl”
wegen maoglicher Escherichia coli-Kontamination.
Verbraucher aufgepasst!

Nachrichten AG

Saarland, Deutschland - Die aktuelle Ruckrufaktion fur das
Produkt ,,3 Pauly Teff Mehl* sorgt fur Besorgnis bei
Verbrauchern. Die Lebensmittelwarnung betrifft eine
VerpackungsgrofRe von 2x400 Gramm, und als
Mindesthaltbarkeitsdatum ist der 30. August 2026 angegeben.
Laut SOL.DE besteht der Verdacht auf eine mdgliche
Kontamination mit Escherichia coli STEC, einem gefahrlichen
Bakterium, das Magen-Darm-Stérungen ausldsen kann.

Die Ruckrufaktion wird aus praventiven Grunden durchgefihrt,
um die Gesundheit der Verbraucher zu schiutzen. Betroffene
sollten das Mehl nicht mehr verwenden und kénnen es zur
Erstattung des Kaufpreises, auch ohne Kassenbon, in den


https://www.sol.de/deutschland-und-welt/mehl-rueckruf-auch-im-saarland-krankheitserreger-moeglich-re-3,610588.html

Verkauf zurtickbringen. Besonders gefahrdet sind Kinder, altere
Personen und Menschen mit geschwachtem Immunsystem, wie
RUHR24 berichte.

Welche Bundeslander sind betroffen?

Erfreulicherweise sind andere Chargen oder Sorten des Mehls
nicht betroffen. Dennoch ist die Ruckrufaktion in mehreren
Bundeslandern aktiv, einschlie3lich Baden-Wiurttemberg,
Bayern, Nordrhein-Westfalen, Schleswig-Holstein und Thiringen.
Verbraucher in diesen Regionen sind aufgerufen, besonders
aufmerksam zu sein und die Produktetiketten zu uUberprufen.

Die Warnung wurde von der Vitana Gesunde Erndhrung GmbH
und dem Portal lebensmittelwarnung.de herausgegeben. Dies ist
eine zentrale Anlaufstelle fur Verbraucher in Deutschland, die
Uber aktuelle Ruckrufe und Warnungen informiert werden
mochten. Fahige Programme wie Push-, E-Mail- oder RSS-
Benachrichtigungen helfen hier, wichtige Informationen nicht zu
verpassen, wie die Verbraucherzentrale auf ihrer Webseite
vermittelt.

Was tun bei gesundheitlichen Problemen?

Falls nach dem Verzehr des betroffenen Mehls gesundheitliche
Beschwerden auftreten, insbesondere Magen-Darm-Stérungen
und blutige Durchféalle, sollte umgehend ein Arzt aufgesucht
werden. Es ist wichtig, den Arzt dartber zu informieren, dass
man das betroffene Produkt konsumiert hat.

Insgesamt ist dieser Ruckruf ein weiteres Beispiel daflr, wie
wichtig es ist, sich regelmafig tber Lebensmittelsicherheit zu
informieren. Die Hersteller sind verpflichtet, ihre Kunden
umgehend zu warnen, wenn gesundheitliche Risiken bestehen.
Bei Fragen oder fur weitere Informationen konnen Verbraucher
die Webseite lebensmittelwarnung.de besuchen oder in Markten
und Geschéaften auf das Ruckruf-Informationen achten.


https://www.ruhr24.de/service/rueckrufe-warnungen/blutungen-rueckruf-vitana-mehl-bakterien-magen-darm-stoerung-gefahr-gesundheit-durchfall-93769571.html
https://www.verbraucherzentrale.de/wissen/lebensmittel/lebensmittelproduktion/lebensmittelwarnungde-hier-finden-sie-alles-ueber-produktrueckrueckrufe-96815
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