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Rückruf von Wassermelonenkerne:
Aflatoxine gefährden Ihre Gesundheit!

Rückruf von 500g-Packungen gesalzener
Wassermelonenkerne wegen erhöhten Aflatoxinwerten.

Käufer sollten diese Produkte zurückgeben.

Merkur, Deutschland - Die Zalin Products GmbH & Co. KG hat
einen Rückruf für ihre gekochten und gesalzenen
Wassermelonenkerne angekündigt. Betroffen sind 500-Gramm-
Packungen, die ein Mindesthaltbarkeitsdatum zwischen dem
30.03.2025 und dem 19.05.2025 tragen. Dieser Schritt wurde
beschlossen, um die Sicherheit der Verbraucher zu
gewährleisten und gesundheitliche Risiken zu vermeiden. Grund
für den Rückruf sind erhöhte Aflatoxinwerte, die durch interne
Tests festgestellt wurden. Verbraucher werden dringend
gebeten, das Produkt nicht zu verzehren und im Geschäft
zurückzugeben, wo der volle Kaufpreis erstattet wird, wie 
Merkur berichtet.

Aflatoxine sind giftige Stoffwechselprodukte, die von
Schimmelpilzen der Gattung Aspergillus gebildet werden. Diese
Pilze finden insbesondere in warmen und feuchten Umgebungen
ideale Wachstumsbedingungen, vor allem auf öl- und
stärkehaltigen Lebensmitteln. Aflatoxin B1, eines der häufigsten
und gefährlichsten Aflatoxine, gilt als besonders krebserregend
und kann Leber- sowie Erbgutschäden verursachen. Ein weiterer
kritischer Punkt ist die extrem hohe Stabilität von Aflatoxinen,
die selbst durch Kochen nicht eliminiert werden können.

Risikofaktoren und gesundheitliche
Auswirkungen

https://www.merkur.de/verbraucher/zur-sicherheit-unserer-kunden-snack-produkt-von-rueckruf-betroffen-zr-93638822.html


Die Aflatoxine können in einer Vielzahl von Lebensmitteln
auftreten, darunter Nüsse, Trockenfrüchte und auch Maiskörner.
Laut BfR ist es nicht möglich, einen gesundheitlich
unbedenklichen Schwellenwert für Aflatoxine festzulegen. Die
Überwachungsbehörden haben Höchstgehalte von Aflatoxinen in
Lebensmitteln und Futtermitteln, die von der Europäischen
Kommission festgelegt wurden, um die Verbraucher zu
schützen.

Ein akuter Verzehr von Produkten mit geringfügig
überschrittenen Höchstgehalten gilt in der Regel als
unbedenklich. Dennoch sind chronische
Gesundheitsbeeinträchtigungen wie Nieren- und Leberschäden
sowie Krebs häufige Folgen des langfristigen Konsums. Daher ist
die Aufklärung der Verbraucher über die Risiken von Aflatoxinen
und die Bedeutung von Rückrufen von großer Bedeutung.

Vorbeugemaßnahmen und
Rückgabeverfahren

Die Rückrufmaßnahme der Zalin Products GmbH & Co. KG wirft
ein Licht auf die Wichtigkeit der Einhaltung von Richtlinien zur
Lebensmittelsicherheit. Verbraucher müssen wachsam sein und
die Firmen an ihre Verantwortung erinnern, die gesetzlichen
Höchstgehalte nicht zu überschreiten. Zusammensetzungen, die
über die erlaubten Grenzwerte hinausgehen, sind nicht nur für
die Gesundheit potenziell gefährlich, sondern können auch
ernsthafte rechtliche Konsequenzen für die Unternehmen nach
sich ziehen.

Verbraucher, die im Besitz dieses Produktes sind, sollten schnell
handeln und die betroffene Ware zurückgeben, um mögliche
gesundheitliche Risiken zu vermeiden. Weitere Details und
Informationen zu ähnlichen Rückrufaktionen finden Interessierte
auf der Seite des Verbraucherschutzforums.

https://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_aflatoxinen_in_lebensmitteln_und_futtermitteln-132923.html
https://verbraucherschutzforum.berlin/2025-03-20/rueckruf-erhoehte-aflatoxin-werte-in-gekochten-und-gesalzenen-wassermelonenkerne-zalin-products-500-g-356978/


Details
Vorfall Rückruf
Ursache erhöhte Aflatoxinwerte
Ort Merkur, Deutschland
Quellen www.merkur.de

verbraucherschutzforum.berlin
www.bfr.bund.de

Besuchen Sie uns auf: n-ag.de
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