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Koro Café in Jena: Was steckt hinter der
langen Schliel3ung?

Die Turen des Koro Cafés in Jena bleiben seit September
geschlossen. Unklar, ob es wieder 6ffnet. Was steckt
dahinter?

In der Lichtstadt Jena sorgt das stillgelegte Koro Café & Ice
Cream fur Gesprachsstoff. Die ikonischen roten Turen des
beliebten Cafés am Markt bleiben seit mehr als vier Wochen
geschlossen, und die einzige Botschaft, die Passanten erhalten,
ist ein Schild im Schaufenster, das auf ,,Betriebsferien* hinweist.
Doch das ist nicht die ganze Wahrheit. Die Situation wirft Fragen
auf und lasst viele Gaste im Ungewissen dartber, was genau mit
diesem trendigen Café passiert ist.

Das Koro Café hat sich seit seiner Er6ffnung im Mai 2022 als ein
beliebter Anlaufpunkt fur Liebhaber von vegetarischen und
veganen Speisen etabliert. Die Besucher schatzten die Vielfalt —
von kostlichem Eis bis hin zu leckeren Snacks, die oft in einem
liebevollen Ambiente genossen wurden. Die Idee hinter dem
Konzept war nicht nur, eine gastronomische Erfahrung
anzubieten, sondern auch ein Teil des gro3eren Koro-Online-
Shops zu sein, der fur seine gesunden Lebensmittel bekannt ist.

Was steckt hinter der Schliel3ung?

Die SchlieBung des Cafés seit Mitte September zieht die
Aufmerksamkeit der Medien und der Offentlichkeit auf sich. Eine
Sprecherin des Unternehmens bestatigte gegenutber der
Ostthuringer Zeitung, dass das Koro Café auf unbestimmte Zeit
geschlossen bleibt. Uber die Grunde fir die SchlieBung gibt es



allerdings keine klaren Informationen. Viele Kunden sind
neugierig und stellen sich die Frage, ob ihr Lieblingscafé jemals
wieder erdffnen wird.

Eine spannende Tatsache ist, dass das Jenaer Café als
Probelaufgedacht wurde. Koro hat nur noch zwei weitere Cafés
in Berlin, sodass Jena eine besondere Rolle innerhalb der
Unternehmensstrategie spielt. Obwohl die Resonanz auf das
Café in der Lichtstadt als positiv beschrieben wurde, bleibt
unklar, wie es mit diesem Standort weitergeht. Der Schritt zur
SchlieRung deutet moglicherweise auf interne Uberlegungen
oder strategische Veranderungen hin.

Zusatzlich zur Café-Verwaltung hat das Unternehmen Koro in
den letzten Jahren sein Sortiment diversifiziert. Die Einfuhrung
von veganen und vegetarian Produkten brachte neue
Kundengruppen an. Dies kann als Teil eines grof3eren Trends in
der Gastronomie betrachtet werden, wo immer mehr
Verbraucher auf gesunde und nachhaltige Nahrungsmittel
achten.

Die Entscheidung, vorubergehend zu schlieRen, kénnte die
Relevanz von Marktforschung im Gastronomiebereich
unterstreichen. Wenn ein Standort nicht die gewunschte
Leistung erzielt oder weitere betriebliche Uberlegungen noétig
sind, ist eine solche MalRhahme nicht unublich. Dennoch bleibt
der Schock bei den Stammgasten, die das Café gerne
besuchten.

Die Reaktion der Kunden

Die Kunden waren entzlckt, als das Koro Café einst seine Turen
offnete. Nun, da die roten Turen stillstehen, spekulieren viele,
was vielleicht der Grund hinter dieser plotzlichen SchlieRung
sein kdnnte. Die sozialen Medien sind voll von Kommentaren
und Fragen, wobei viele darauf hoffen, bald wieder ihre
Lieblingsspeisen genielen zu kdnnen. Ein
Gesundheitsbewusstsein, das anders ist als bei herkdmmlichen



Cafés, hat eine treue Kundschaft um das Koro Café geschaffen,
und diese vermissen die kulinarischen Angebote.

Die Dauer der SchlieBung lasst sich bisher schwer absehen. Laut
der Sprecherin bleibt die Einschatzung der Lage und der
zukiunftige Verlauf jedoch unter Verschluss. Die Ungewissheit
konnte auch andere Cafés ermuntern, ihre Geschaftsstrategien
und -angebote zu tUberdenken, angesichts der bevorstehenden
Wintermonate, die oft eine schwierige Zeit fur
Gastronomiebetriebe darstellen.

Die Bedeutung fur die Gastronomieszene

Die Situation des Koro Cafés kdnnte viele Gastronomen und
Unternehmen im Bereich gesunder Nahrungsmittel zum
Nachdenken anregen. Die Herausforderungen, vor denen das
Café aktuell stenht, reflektieren die wachsende Komplexitat und
die Dynamik des Marktumfelds, vor dem viele Unternehmen
stehen. Der Fokus auf Nachhaltigkeit und gesunde Ernadhrung
bleibt bestehen, doch die Fahigkeit, sich in einem sich standig
verandernden Wirtschaftsklima anzupassen, ist entscheidend fur
den Erfolg.

Hintergrundinformationen zum Koro Café

Das Koro Café & Ice Cream ist Teil des Koro-Unternehmens, das
ursprunglich hauptséachlich als Online-Versand fur Lebensmittel
beginnt. Gegrundet im Jahr 2014, spezialisiert sich Koro auf den
Verkauf von unverpackten Lebensmitteln und Snacks in grol3en
Mengen. In den letzten Jahren hat das Unternehmen seine
Geschéaftstatigkeit erweitert, um auch Cafés zu betreiben, die
gesunde Snacks und Getranke anbieten.

Die Entscheidung, ein Café in Jena zu erdffnen, erfolgte im
Kontext eines wachsenden Trends zu gesundheitsbewusster
Ernahrung und der steigenden Nachfrage nach veganen und
vegetarischen Produkten. Die Region Thiringen hat sich als
zunehmend attraktiv fur solche Konzepte erwiesen, was



sicherlich zur Entscheidung beigetragen hat, hier einen
Teststandort einzurichten. Das Café in Jena sollte eine
Kombination aus dem Branded-Kauferlebnis und einer sozialen
Begegnungsstatte bieten.

Statistiken und Daten zur Gastronomie in
Deutschland

Die Gastronomiebranche in Deutschland hat in den letzten
Jahren immer wieder mit Herausforderungen zu kdmpfen
gehabt, vor allem durch die COVID-19-Pandemie. Laut dem
Statistischen Bundesamt sank die Zahl der Gastronomiebetriebe
von 2019 bis 2021 um etwa 15 Prozent. Zudem haben viele
bestehende Betriebe finanzielle Schwierigkeiten, wodurch
Schlielfungen an der Tagesordnung sind.

In einer Umfrage des Deutschen Hotel- und Gaststattenverbands
(DEHOGA) aus dem Jahr 2022 gaben 61 Prozent der Befragten
an, dass sie infolge der pandemiebedingten Einschrankungen
mit wirtschaftlichen Problemen kampfen. Diese Situation hat
nicht nur die grofRen Ketten betroffen, sondern auch kleinere,
unabhangige Cafés und Restaurants, die oft auf die lokale
Nachfrage angewiesen sind.

Das Koro Café in Jena kdnnte somit in einem angespannten
wirtschaftlichen Umfeld operiert haben, was die Entscheidung
zur Schlie3ung zusatzlich beeinflusst haben kdnnte. Die
Unsicherheiten in der Gastronomiebranche zeigen, dass die
Herausforderungen fur innovative und gesunde
Gastronomiekonzepte nicht zu unterschatzen sind.
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