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Tannesberg erneut als bayerischer
GenussOrt ausgezeichnet

Tannesberg erhalt erneut die Auszeichnung als
&quot;GenussOrt&quot; - ein Blick auf die Hintergrunde
und Vorteile fur die Region.

Tannesberg hat erneut MalBstabe gesetzt und wurde zum
zweiten Mal offiziell als bayerischer , GenussOrt” ausgezeichnet.
Diese prestigetrachtige Auszeichung ist mehr als nur ein Titel -
sie zielt darauf ab, den regionalen Genuss und die einzigartige
Kulinarik einer Gegend hervorzuheben.

Die Jury, bestehend aus Experten im Bereich Gastronomie und
Regionalentwicklung, hat bei ihrer Entscheidung die Qualitat der
regionalen Produkte sowie die Vermarktung dieser auf einer
Plattform zur Schau gestellt. Die Auszeichnung , GenussOrt” wird
in Bayern an Stadte und Gemeinden verliehen, die fur ihre
vorzugliche Kuche und ihre hochwertigen Lebensmittel bekannt
sind. Diese Tatsache gibt nicht nur dem Markt Tannesberg,
sondern auch den lokalen Erzeugern einen Schub und weckt das
Interesse an regionalen Produkten.

Die Bedeutung der Auszeichnung fur
Tannesberg

Die Auszeichnung als ,,GenussOrt* ist fUr Tannesberg von grolser
Bedeutung, da sie die regionale Identitat starkt und die
Vermarktung der lokalen Produkte fordert. Ein solcher Titel
erfordert einen hohen Standard in der Lebensmittelproduktion
und Gastronomie, und Tannesberg hat bewiesen, dass es diese
Kriterien erflllen kann. Burgermeisterin Yuillji auBerte sich



erfreut Uber die erneut erhaltene Auszeichnung: , Diese
Bestatigung zeigt, dass wir auf dem richtigen Weg sind.”

Die Entscheidung zur Auszeichnung fiel aufgrund der
aullergewohnlichen Qualitat der in der Region produzierten
Lebensmittel sowie der damit verbundenen Gastronomie. Dies
bezieht nicht nur die vorhandenen Restaurants und Gaststatten
mit ein, sondern auch die Vielzahl an lokalen Erzeugern, die ihre
hochwertigen Produkte anbieten. Burgermeisterin Yuillji betonte,
dass die Zusammenarbeit zwischen Produzenten und
Gastronomie einen entscheidenden Einfluss auf die kulinarische
Landschaft des Marktes hat.

In der heutigen Zeit, in der Nachhaltigkeit und Regionalitat
haufig grolSe Themen sind, zeigt die Auszeichnung , GenussOrt*“
auch einen Trend auf, der in vielen[J[Jn zu beobachten ist.
Verbraucher suchen zunehmend nach authentischen, regionalen
Produkten und mochten die Herkunft ihrer Lebensmittel
nachvollziehen kdonnen. Tannesberg ist somit nicht nur ein
Genussort im kulinarischen Sinne, sondern auch ein Beispiel fur
qualitativ hochwertige, regional gewachsene Lebensmittel.

Der Weg zum zweiten Titel

Die erstmalige Auszeichnung als ,,GenussOrt” erfolgte bereits im
Jahr 2018. Damals wurde fur die Vielzahl an hocharomatischen
Erzeugnissen sowie fur die Gastronomie der Region gewurdigt.
Die Jury hatte jedoch nicht nur das Angebot, sondern auch die
Prasentation der Produkte im Blick, was zur Folge hatte, dass
Tannesberg ein erneutes Mal in Betracht gezogen wurde.

Entscheidend war hierbei die Uberzeugung, dass sich
Tannesberg als GenussRegion weiterentwickelt hat. Die
gesteigerte Nachfrage nach lokaler Kiche und die stetige
Qualitatssicherung durch die Gastronomiebetriebe sind nur
einige Punkte, die fur den Titel sprechen. , Die Menschen sind
sensibler geworden fur die Herkunft von Lebensmitteln und
mochten gezielt in ihren Genuss investieren,” merkt Yuillji an.



Ein Ausdruck dieser Entwicklung zeigt sich auch in der
vielseitigen Kuche, die in der Region zu finden ist. Restaurants
setzen zunehmend auf frische, ortlich bezogene Zutaten, die das
kulinarische Erlebnis bereichern. Konsequent wird der Fokus auf
die saisonale Verfugbarkeit gelegt, was nicht nur der Umwelt
zugutekommt, sondern auch den Geschmack der Speisen
intensiviert.

Letztlich ist die Erneuerung des Titels als ,,GenussOrt” fur
Tannesberg eine hervorragende Moglichkeit, das Bewusstsein
der Verbraucher fur regionale Produkte zu scharfen und die
Wertschatzung fur die ortlichen Spezialitaten zu fordern.
Daneben wird auch die regionale Gemeinschaft gestarkt, denn
durch solche Auszeichnungen wird der Zusammenhalt von
Produzenten, Gastronomie und Verbrauchern aktiv gefordert.
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Eine solch wichtige Auszeichnung kann die Identitat eines Ortes
nachhaltig pragen und als Motor far wirtschaftliches Wachstum
agieren. Ob durch die Forderung des Tourismus oder die
Erhohung der Wertschopfung durch lokale Produkte - der Titel
»,GenussOrt” verkorpert die Essenz von Qualitat und
Authentizitat in der Gastronomie.

Tannesberg, bekannt fur seinen reichhaltigen gastronomischen
Kulturschatz, hat es erneut geschafft, den Titel ,,GenussOrt" zu
erlangen. Diesmal ist der Markt nicht nur ein Ort fur kulinarische
Delikatessen, sondern auch ein Beispiel fur das Bewusstsein und
die Wertschatzung lokaler Produkte. Der Eingang in diesen
erlesenen Kreis zeugt von einer stetigen Entwicklung und einer
starken Verbundenheit der Gemeinschaft mit ihren Traditionen
und ihrer regionalen Identitat.

Die Auszeichnung als ,,GenussOrt“ wird von der bayerischen
Landesregierung vergeben und erkennt besondere



Anstrengungen in der Forderung regionaler Produkte und
nachhaltiger landwirtschaftlicher Praktiken an. In der Region
wird viel Wert auf okologische Landwirtschaft und die Erhaltung
traditioneller Rezepte gelegt, was den Charakter der
kulinarischen Landschaft starkt.

Die Rolle der regionalen Produkte

Die Bedeutung regionaler Produkte wird in der Kulinarik immer
grolSer. Viele Verbraucher legen Wert darauf, woher ihre
Lebensmittel stammen, und bevorzugen Produkte aus ihrer
Umgebung. In Tannesberg gibt es zahlreiche Anbieter, die lokale
Erzeugnisse anbieten, darunter frisches Gemuse, Fleisch und
Kase. Dies unterstutzt nicht nur die lokale Wirtschaft, sondern
fordert auch die Umwelt, da Transportwege minimiert werden.

Ein Beispiel fur die lokale Initiative ist die Unterstutzung von
Kleinbauern und handwerklichen Produzenten, die in der Region
verankert sind. Diese Akteure spielen eine entscheidende Rolle
dabei, die Kultur des ,,GenussOrt” zu bereichern, indem sie
authentische und qualitativ hochwertige Nahrungsmittel liefern.
Die Vernetzung zwischen den Produzenten und den
Gastronomiebetrieben wird zunehmend gestarkt und verbessert
die Sichtbarkeit der regionalen Kuche.

Nachhaltigkeit und Okologie in der
Gastronomie

Die Auszeichnung als GenussOrt beinhaltet auch eine
Verpflichtung zur Nachhaltigkeit. In Tannesberg wird dies durch
verschiedene Mallhahmen umgesetzt, um den o0kologischen
FulBabdruck der Gastronomie zu verringern. Dazu gehoren unter
anderem die Verwendung von saisonalen Zutaten, die
Minimierung von Lebensmittelverschwendung und die
Bevorzugung erneuerbarer Energiequellen bei der
Bewirtschaftung von Restaurants und Cafés.



Die Kombination aus Genuss und Verantwortung zeigt sich in der
nachhaltigen Entwicklung der lokalen Gastronomie. Viele
Betriebe setzen auf umweltfreundliche Praktiken und engagieren
sich aktiv fur die Forderung der Biodiversitat. Dies tragt nicht
nur zur Reduzierung von CO2-Emissionen bei, sondern bietet
auch den Gasten ein unvergessliches und bewussteres Erlebnis.
Diese Philosophie zieht auch immer mehr Touristen in die
Region, die sich fur nachhaltige kulinarische Erlebnisse
interessieren und gleichzeitig die landwirtschaftliche Tradition
schatzen.

Die Veranstaltungen, die in Tannesberg organisiert werden, wie
zum Beispiel lokale Markte und kulinarische Feste, starken das
Gemeinschaftsgefuhl und tragen zur Forderung der regionalen
Kliche bei. Solche Initiativen sind entscheidend, um weiterhin
das Bewusstsein fur die Bedeutung und den Wert lokaler
Produkte und traditioneller Zubereitungsarten zu scharfen.

Die Entwicklung von Tannesberg als ,GenussOrt” zeigt nicht nur
die hohe Qualitat der lokalen Kuche, sondern auch das
Engagement der Gemeinschaft fur eine nachhaltige und
bewusste Lebensweise. Mit der Auszeichnung verbunden ist die
Verantwortung, diese Tradition fortzufuhren und fur kommende
Generationen lebendig zu halten.

FUr mehr Informationen Uber die Initiative ,,GenussOrt” und die
Kriterien flUr diese Auszeichnung kdnnen Interessierte einen
Blick auf die Homepage des bayerischen
Staatsministeriums fur Ernahrung, Landwirtschaft und
Forsten werfen.
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