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Bad Durkheimer Wurstmarkt 2024: Viel
SpalB und Wein fur alle!

Erleben Sie den Wurstmarkt 2024 in Bad Durkheim: Das
grolste Weinfest der Welt erwartet Sie vom 6. bis 16.
September mit Wein, Speisen und Feuerwerken!

Der Bad Durkheimer Wurstmarkt 6ffnet in Kurze seine Tdren und
verspricht ein Spektakel der besonderen Art. An den zwei
Wochenenden vom 6. bis 10. September und vom 13. bis 16.
September 2024 kdnnen die Besucher in Rheinland-Pfalz das
groRte Weinfest der Welt erleben. Diese Veranstaltung ist nicht
nur fur Weinliebhaber ein absolutes Muss, sondern bietet auch
eine Fulle von Attraktionen, die Jung und Alt gleichermalien
begeistern.

Die Vorfreude auf dieses traditionsreiche Fest stieg in den
letzten Wochen stetig an. Es ist ein wahres Volksfest, das zur
Erhaltung und Darstellung der pfalzischen Kultur beitragt.
Bereits am ersten Abend, dem Freitag, geht es um 18 Uhr los.
An den folgenden Tagen sind die Festlichkeiten dann schon ab
11 Uhrin vollem Gange und enden erst spat in der Nacht.

Festprogramm und Hohepunkte

Ein ganz besonderes Highlight des Wurstmarktes ist das
feierliche Eroffnungswochenende. Hier wird traditionell das Fass
angezapft, gefolgt von der Kronung der neuen Weinhoheit. In
den zahlreichen Festzelten geht es bis halb eins oder sogar bis
zwei Uhr nachts musikalisch zu. Das Festzelt Hamel erwartet die
Gaste mit einer ausgelassenen Stimmung und bietet die
Modglichkeit, das Tanzbein zu schwingen und die Pfalzer Weine



zu genielBen. Die typische Pfalzer Weinschorle wird in rustikalen
»,Dubbeglasern” serviert und verspricht ein Geflhl von
Gemutlichkeit unter freiem Himmel.

Nicht nur die Weinspezialitaten sind ein Grund, den Wurstmarkt
zu besuchen. Es erwarten die Gaste ein buntes
Rahmenprogramm mit Fahrgeschaften, die die ganze Familie
ansprechen werden. Von aufregenden Karussells bis hin zu
kinderfreundlichen Attraktionen ist fur jeden etwas dabei. Die
unterschiedlichsten Stande bieten ein kulinarisches Angebot,
das von traditionellen Pfalzer Spezialitaten bis zu modernen
Snack-Kreationen reicht.

Preisgestaltung und Anreise

Die Preise auf dem Wurstmarkt sind erfreulich moderat
geblieben. Besucher konnen der kdstlichen Rieslingschorle
weiterhin fur 5,50 Euro in der klassischen Servierweise kosten.
Der Preis fur einen Glas Wein variiert zwischen acht und neun
Euro, und Sekt kann man ab etwa 4,50 Euro pro Viertel
genielen. Damit bleibt der Wurstmarkt ein zugangliches Event,
selbst wenn sich manch einer durch die Preissteigerungen in
anderen Bereichen eingeschrankt sieht.

Um die Anreise so angenehm wie moglich zu gestalten,
empfiehlt die Stadt Bad Durkheim die Nutzung offentlicher
Verkehrsmittel. FUr Autofahrer gibt es eine effiziente
Parkplatzorganisation, die die Gaste zu rund 3.700 Stellplatzen
leitet. Besonders gut gelegen sind die Parkplatze an der
Berufsschule und der Pfalzischen Pensionsanstalt. Um ein
stressfreies Erlebnis zu garantieren, sind an den Wochenenden
zusatzliche Zuge und StraBenbahnen im Einsatz, die eine
problemlosen An- und Abreise sicherstellen.

Ein weiterer HOhepunkt sind die beeindruckenden
Feuerwerksshows, die am 10. und 16. September, jeweils um 21
Uhr, den Himmel Uber Bad Durkheim erleuchten. Diese
spektakularen Darbietungen werden von den Besuchern



sehnsuchtig erwartet und sind ein kronender Abschluss der
Festlichkeiten. Die ganze Veranstaltung ist nicht nur eine Feier
des Weines, sondern auch ein Ausdruck der pfalzischen
Lebensfreude und Gastfreundlichkeit.

Wer den Wurstmarkt besucht, kann nicht nur die Landschaft von
Bad Durkheim geniefRen, sondern auch die herzliche Atmosphare
und die freundlichen Menschen vor Ort kennenlernen. Diese
Kombination macht das Weinfest zu einem unvergesslichen
Erlebnis, das viele Jahr fur Jahr anzieht.

Mit Spannung blicken die Organisatoren und Besucher dem
Wurstmarkt 2024 entgegen, der mit Sicherheit wieder ein
grolSes Fest fur alle Sinne werden wird! Das Event ist mehr als
nur ein Weinfest - es ist ein Fest der Freundschaft, des
Zusammenseins und der Freude am Leben.
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