NACHRICHTEN AG 05. August 2024

Wurst-Ruckruf in Bayern:
Gesundheitsgefahr durch
krankmachende Keime

Kaufland warnt vor einem Wurst-Ruckruf wegen
krankmachender Keime. Betroffene Produkte kdonnten
gesundheitsschadlich sein. Ruckgabe empfohlen!
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Von: Carmen Morwald

Die Gesundheitsrisiken durch kontaminierte
Wurstprodukte

In der heutigen Zeit sind Ruckrufe von Lebensmitteln haufig.
Diesmal steht die Klibler GmbH & Co. KG im Fokus, die kurzlich
eine Ruckrufaktion fur mehrere Wurstprodukte gestartet hat.
Diese Mallinahme wurde eingeleitet, nachdem bekannt wurde,
dass einige ihrer Dosenwurste mit gefahrlichen Keimen belastet
sein konnten. Solche Keime in Lebensmitteln sind aus
gesundheitlicher Sicht auBerst bedenklich und kdnnen
insbesondere fur vulnerable Gruppen wie Schwangere,
Kleinkinder und Altere sehr gefahrlich werden.

Produkte im Ruckruf und ihre Verbreitung

Die betroffenen Produkte, darunter die ,,Hausmacher Blutwurst
in der Dose” und , Leberwurst fein mit Kalbfleisch in der Dose“,
wurden in verschiedenen Bundeslandern verkauft. Konkret
wurden diese Wurstwaren in Bayern, Hessen, Baden-



Wurttemberg, Saarland und Rheinland-Pfalz bei Kaufland, Der
Wurst Discounter und Emil Farber angeboten. Kunden wird
dringend geraten, diese Produkte nicht zu verzehren und sie
stattdessen in die Verkaufsstelle zuruckzubringen, wo der
Kaufpreis erstattet wird.

Hintergrund zu kontaminierten
Lebensmitteln

Die Thematik rund um Bakterien in Wurstwaren ist nicht neu.
2020 fuhrte eine Untersuchung der Umweltorganisation
Germanwatch zu alarmierenden Ergebnissen: Jede zweite Probe
von Hahnchenfleisch aus grollen EU-Gefllugelfleischkonzernen
war mit Keimen belastet. Ruckrufe aus ahnlichen Grianden sind
immer wieder notig, um die Gesundheit der Verbraucher zu
schutzen. Die Stiftung Warentest weist darauf hin, dass vor
allem bei warmen Temperaturen das Risiko fur Keimbelastungen
steigt, was in der aktuellen Ruckrufaktion ein entscheidender
Faktor sein konnte.

Symptome und gesundheitliche Folgen bei
Verzehr

Wer moglicherweise von den gefahrdeten Produkten gegessen
hat, sollte auf bestimmte Symptome achten, die bis zu acht
Tage nach dem Verzehr auftreten konnen. Dazu gehoren:

e Bauchschmerzen
e Durchfall

e Erbrechen

e Fieber

e Kopfschmerzen

e Muskelschmerzen

Besonders Kinder, Schwangere und kranke Menschen sollten bei
Zufuhr von kontaminierten Lebensmitteln vorsichtig sein, da
diese Gruppen ein hoheres Risiko fur ernsthafte gesundheitliche



Komplikationen haben.

Gesundheitsschutz und
Verbraucheraufklarung

Der aktuelle Ruckruf verdeutlicht die Notwendigkeit fur eine
stdndige Uberwachung der Lebensmittelproduktion und
-verteilung. Es ist von grolster Bedeutung, dass die Verbraucher
uber solche Ruckrufe informiert werden und wissen, welche
Produkte sie konsumieren. Der Ruckruf bei Kubler ist ein
weiterer Schritt zur Sicherstellung, dass solche Standards
eingehalten werden, um die 6ffentliche Gesundheit zu
gewahrleisten.

Die aufgezeigten Risiken erfordern von den Herstellern eine
sorgfaltige Kontrolle und transparentes Handeln, um die
Sicherheit der Verbraucher zu gewahrleisten. Nur durch
kollektive Aufmerksamkeit konnen Ruckfalle, die zu ernsten
Erkrankungen fihren konnen, minimiert werden.
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