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Strenge Kontrollen in Stuttgarter
Gaststatten: Was die Beamten fanden

Gemeinsame Kontrollen in Stuttgart decken zahlreiche
VerstoRe in Gaststatten auf, einschlielSlich
lebensmittelrechtlicher Mangel.

Gemeinschaftliche KontrolilmaBnahmen
starken Lebensmittelsicherheit in Stuttgart

Die jungsten Kontrollaktionen in Stuttgart, durchgefuhrt von
Beamten des Polizeiprasidiums, dem Hauptzollamt und der
LebensmittelUberwachung, beleuchten die Wichtigkeit von
Sicherheitsstandards in der Gastronomie. Diese Mallinahmen
fanden am 09. und 10. August 2024 statt und betrafen 24
verschiedene Gaststatten.

Hauptanliegen der Kontrollen

e Lebensmittelsicherheit: Es wurden zahlreiche Verstolle
festgestellt, darunter ungekuhltes Fleisch und
unhygienische Eismaschinen.

e Arbeitsschutz: Die Finanzkontrolle Schwarzarbeit
entdeckte VerstolBe gegen das Mindestlohngesetz.

e Brandschutz: Mangel im vorbeugenden Brandschutz
stellten ein weiteres Sicherheitsrisiko dar.

Ergebnisse der Kontrollen

Die Uberprifung ergab, dass rund zwei Drittel der kontrollierten



Gastronomiebetriebe gegen verschiedene Vorschriften
verstielSen. Besonders alarmierend war die hohe
Beanstandungsquote bei den lebensmittelrechtlichen VerstolSen,
die uber die der gewerbe- und spielrechtlichen VerstoRe
hinausging.

Die Kontrolleure mussten unter anderem schimmelndes Obst
und gefahrlich gelagertes Fleisch aufdecken. Diese Mangel
wurden sofort behoben, und die betroffenen Lebensmittel
wurden vor Ort vernichtet, um gesundheitliche Risiken fur die
Verbraucher zu minimieren.

Wichtigkeit der MaBnahmen fur die
Offentlichkeit

Die durchgefuhrten Kontrollen sind entscheidend fur den Schutz
der Verbraucher und die Aufrechterhaltung von Standards in der
Gastronomie. Das Vertrauen der Gaste in die Sicherheit und
Hygiene von Speisen ist essenziell fur die lokale Wirtschaft.

Durch die Zusammenarbeit verschiedener Behorden wird nicht
nur die Lebensmittelsicherheit gewahrleistet, sondern auch die
Rechtskonformitat der Gastronomiebetriebe GUberwacht.
Angesichts der kurzlichen Verstolie ist es fur die Behorden
notwendig, die Kontrolle regelmalig durchzufuhren, um
Pravention zu betreiben und die Standards aufrechtzuerhalten.
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