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»What a Doner!“: Neuer Donerladen
offnet mit 1-Cent-Aktion in Bottrop!

Emre Kilic eroffnet &quot;What a Doner&quot; in Bottrop
mit 1-Cent-Doner. Original Berliner Doner, bis 2 Uhr nachts
geoffnet!

In Bottrop gibt es seit heute eine aufregende Neuer6ffnung. Ein neues
Schnellrestaurant mit dem Namen “What a Doner” hat seine Pforten
gedffnet und verspricht den Gasten ein einzigartiges
Geschmackserlebnis. Zur Feier der Er6ffnung werden die Doner fr nur 1
Cent angeboten, was sowohl hungrige Menschen als auch Neugierige in
die Osterfelder Stral3e 21 zieht. Der Inhaber, Emre Kilic, hat sich
entschieden, seine Leidenschatft fir den Ful3ballsport mit der Freude am
Kochen zu verbinden.

Kilic, ein talentierter Torjager bei BW Fuhlenbrock, hat zwischen seinem
ersten Doppelpack in der Liga und der Restaurant-Er6ffnung gerade mal
finf Tage Zeit gehabt. Trotz des engen Zeitrahmens hat der
Restaurantbetreiber versichert, dass er alles dafur tun wird, um seine
Gaste zufrieden zu stellen. “Wir planen 140kg Fleisch ein und haben
solange gedffnet, bis die letzte Person ihren Déner bekommt”, erkléart
Kilic.

Die Besonderheiten des neuen Doners

Die Stadt Bottrop hat zwar bereits einige Doner-Restaurants, aber “What
a Doner” mochte sich durch einen originalen Berliner Doner abheben. Mit
einer besonderen Rezeptur und handwerklich hergestellten Zutaten will
Kilic seinen Gasten ein authentisches Erlebnis bieten. Dabei wird darauf
geachtet, dass der Doner nicht nur lecker, sondern auch frisch zubereitet
wird, um die Erwartungen der hungrigen Kunden zu Ubertreffen.



Offnungszeiten sind ebenfalls ein zentraler Punkt fur die neuen Gaste.
Das Restaurant wird am Freitag und Samstag bis 2 Uhr in der Nacht
geoffnet sein. Diese spaten Offnungszeiten sollen besonders
Nachtschwéarmende ansprechen, die nach einem langen Abend noch
Lust auf einen Snack haben. Von Montag bis Donnerstag gibt es die
Doner von 11 bis 23 Uhr, wahrend am Sonntag die Turen erst zwei
Stunden spater aufgehen.

Die Bottroper freuen sich Gber den neuen Zuwachs und die damit
einhergehende Verklrzung der Leerstande in der Stadt. Es ist ein
erfreulicher Schritt in die richtige Richtung fur die lokale
Gastronomie.

Der Einfluss des FuBBballs auf die
Gastronomie

Die Er6ffnung von “What a Déner” zeigt eindricklich, wie eng Ful3ball
und Gastronomie miteinander verbunden sein konnen. Emre Kilic bringt
nicht nur sein sportliches Kénnen, sondern auch seine Leidenschatt fir
Lebensmittel in sein neues Geschaft ein. Dies kdnnte eine neue Welle
von Sportlern inspirieren, ihre eigene Vision im Gastronomiebereich zu
verwirklichen. Der Ful3ball ist fir viele eine starke Leidenschaft, und nun
zeigt sich, dass diese Begeisterung auch in die kulinarische Welt
transferiert werden kann.

Auf diese Weise konnen Sportler nicht nur ihren Traum im Stadion
verwirklichen, sondern auch in der Kiiche. Die Einnahmen aus solchen
Unternehmungen kénnen dazu beitragen, ihre sportlichen Ambitionen zu
unterstltzen oder sogar ganz neue Lebenswege einzuschlagen.

Mit dem neuen Doénerladen bekommt Bottrop nicht nur eine kulinarische
Bereicherung, sondern auch ein Beispiel dafir, wie man seine
Leidenschaften in erfolgreiche Wege lenken kann, sei es auf dem
Sportplatz oder in der Gastronomie.

Einblick in die Doner-Kultur



Die DOner-Kultur hat in Deutschland eine bemerkenswerte
Entwicklung durchgemacht, insbesondere seit der Eroffnung des
ersten Doner-Imbiss in Berlin in den 1970er Jahren. Ursprunglich
als Fast Food fur Arbeiter gedacht, hat sich der Doner zur einer
der beliebtesten Mahlzeiten in Deutschland gemausert, die in
den letzten Jahrzehnten zum gastronomischen Aushangeschild
des Landes geworden ist. Schatzungen zufolge werden in
Deutschland taglich Gber 3 Millionen Doner verkauft. Diese
Zunahme ist nicht nur auf die Beliebtheit beim Schichten von
Menschen zuruckzufihren, sondern auch auf die Anpassungen,
die die lokale Gastronomie vorgenommen hat, um den
Geschmack der Deutschen zu treffen.

Die Vielfalt der Doner-Gerichte reicht von traditionellen
Rezepten bis hin zu kreativen Neuinterpretationen. Im Jahr 2019
sorgte ein DOner-Laden in Berlin fur Schlagzeilen, als er seinen
ersten veganen Doner auf den Markt brachte, der schnell zu
einem Erfolg wurde. Diese Anpassungsfahigkeit ist
entscheidend, um Konkurrenzfahigkeit zu gewahrleisten und ein
breiteres Publikum anzusprechen. Im Fall von ,,What a Doner*
verspricht Kilic, den originalen Berliner Doner anzubieten, was
die Traditionsbewahrung und Lokalpatriotismus unterstreicht.

Wirtschaftliche Bedeutung der Gastronomie

Die Gastronomie spielt eine entscheidende Rolle in der
deutschen Wirtschaft. Im Jahr 2020 erwirtschaftete der deutsche
Restaurant- und Gaststattenmarkt rund 80 Milliarden Euro.
Diese Branche beschaftigt Millionen von Menschen und bietet
zahlreiche Arbeitsplatze, von der Kuche bis zur Bedienung.
Insbesondere in kleineren Stadten wie Bottrop sind neue
Restaurants nicht nur wichtig fur die kulinarische Vielfalt,
sondern tragen auch zur Schaffung von Arbeitsplatzen und zur
Ankurbelung der lokalen Wirtschaft bei.

Mit der Eroffnung von ,,What a Doner” wird ein Leerstand belebt,
was in der heutigen Zeit, in der viele Geschafte auf Grund der
Pandemie schlieSen mussten, von grolser Bedeutung ist. Das



Engagement von Emre Kilic, der sich nicht nur um die
Gastronomie kimmert, sondern auch leidenschaftlicher
FulBballer ist, konnte die sympathische Verbindung zwischen
Sport und Essen fur die ortliche Gemeinschaft starken und
weitere Kunden anziehen.

Die Auswirkungen von COVID-19 auf die
Gastronomie

Die COVID-19-Pandemie hat die Gastronomiebranche massiv
getroffen. Viele Restaurants mussten vorubergehend schlieRen
oder ihre Dienstleistungen anpassen. Laut dem Deutschen
Hotel- und Gaststattenverband (DEHOGA) verloren viele
Betriebe Uber 70% ihres Umsatzes wahrend des Lockdowns. Die
Eroffnung eines neuen Restaurants wie ,What a Doner” in
Bottrop hat nicht nur eine positive Symbolik fur den
Wiederaufbau, sondern signalisiert auch, dass die Branche sich
allmahlich erholt.

Zudem zeigt sich, dass Verbraucher nach der Pandemie
verstarkt lokale Betriebe unterstutzen mochten. Diese
Entwicklung konnte Emre Kilic und seinem Restaurant
zugutekommen. Mit einem starken Fokus auf Qualitat und
Kundenzufriedenheit konnte ,,What a Doner” Teil einer positiven
Welle der Unterstutzung fur die lokale Gastronomie sein, die
wahrend herausfordernder Zeiten florieren kann.
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