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Dortes Dinner in Ostfriesland:
Ziegenkase sorgt fur Aufregung!

Am 16. April kocht Dorte in Ostfriesland beim ,, perfekten
Dinner” ein umstrittenes Menu. Konnen ihre Gaste
uberzeugen?

) Nachrichten AG

Wiesede, Deutschland - Am 16. April 2025 fand der dritte Tag
von , Das perfekte Dinner” in Ostfriesland statt, bei dem Doérte
(60) aus Wiesede als Gastgeberin auftrat. Wahrend sie ein Menu
aus kreativen Kombinationen plante, wurde schon zu Beginn
deutlich, dass die Gaste gemischte Meinungen zur Speisekarte
hatten. Dorte, die einen alten Gulfhof modernisiert hat und
aullerdem Krimis schreibt, hatte sich viel fur diesen Abend
vorgenommen. lhre Vorspeise bestand aus einem Linsen-Rote-
Bete-Salat mit Blaubeeren und Uberbackenem Ziegenkase, die
vor allem bei Marta (37) und Philipp (34) auf Skepsis stiel3,
insbesondere wegen des Ziegenkases.

Wie tz.de berichtet, sorgte die erste Speise sowohl fur


https://www.tz.de/stars/dinner-zutat-spaltet-die-gemueter-das-schmeckt-wie-kotze-zr-93688206.html

Uberraschungen als auch fur Ablehnung. Wahrend Philipp den
Salat positiv bewertete, fand Marta den Ziegenkase
ungenielSbar. Insgesamt war Dorte vor der Ankunft ihrer Gaste
nervos und spurte den Zeitdruck bei den Vorbereitungen.
Dennoch freute sie sich auf den Abend, auch wenn der Eingang
durch die Hintertur von Marta als unangenehm empfunden
wurde.

Die Hauptspeise und die Reaktionen der
Gaste

Die Hauptspeise, die aus zweierlei Kohlroulade mit Gans und
Wildschwein, Selleriepuree und Kartoffelstampf bestand, bekam
von den Gasten ebenfalls durchwachsene Kritiken. Einige
empfanden die Kohlrouladen als trocken und geschmacklos.
Trotz dieser Ruckmeldungen versuchte Dorte, ihre Gaste durch
ihre Kochkunste zu beeindrucken. Im Rahmen des Abends
schaffte es Dorte, die Wohnraume des Hofes positiv in Szene zu
setzen und ein angenehmes Ambiente zu schaffen.

Die Nachspeise, ein sogenanntes Dreierlei SuRkram mit
Cannelés, Mandelkuchen und Beerensorbet, hatte ebenfalls ihre
Tucken. Andrea hatte Schwierigkeiten, die Cannelés zu erraten,
was die Spannung weiter erhohte. Die Gesamtbewertung fur das
Dinner fiel jedoch nicht zu Dortes Gunsten aus; Andrea vergab
am Ende nur 6 Punkte, wahrend Dorte mit insgesamt 21
Punkten auf dem letzten Platz landete.

Ein Blick auf die Sendewoche

»,Das perfekte Dinner” ist eine beliebte Kochshow, die werktags
von 19 bis 20:15 Uhr bei VOX ausgestrahlt wird. Die aktuelle
Sendewoche begann am Montag, dem 14. April, und endet am
Donnerstag, dem 17. April 2025. In dieser Woche treten
insgesamt funf Hobbykdche gegeneinander an, wobei jeder ein
eigenes Drei-Gange-Menu kreiert. Es werden maximal 40 Punkte
vergeben, und derjenige mit der hochsten Punktzahl am Ende



der Woche gewinnt ein Preisgeld von 3000 Euro. Die ersten

beiden Tage wurden von Marta und Andrea gestaltet, wobei
Marta mit 23 Punkten und Andrea mit 26 Punkten voraus ist,
wahrend Dorte an diesem Abend zuruckfallt. Details zu den

Menus der bisherigen Tage und die Punkte sind auf RND.de
verfugbar.

Die Spannung bleibt hoch, und die Erwartungen an den vierten
Tag, der von Philipp organisiert wird, konnten fur neue
Uberraschungen sorgen. Philipp plant ein Men(, das von
Wildschwein und Kurbis inspiriert ist. Wie sich die nachsten
Abende entwickeln, bleibt abzuwarten.
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