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Donerkreppel erobern Nidda: Ein neuer
Hype fur Fasching!

Die Stadtbackerei Rank in Nidda begeistert mit neuen
Donerkreppeln zur Faschingszeit und zieht zahlreiche
Kunden an.

Nidda, Deutschland - Die Stadtbackerei Rank in Nidda,
Wetteraukreis, erlebt zur Faschingszeit einen massiven Ansturm
auf ihre neueste Kreation: den Donerkreppel. Laut faz.net
haben die Geschaftsfuhrerinnen Katharina und Theresa Rank
seit 2019 eine Tradition begrindet, jahrlich innovative Kreppel-
Varianten zu kreieren, die immer wieder fur Aufsehen sorgen.
Die aktuelle Variante, die sowohl bei Einheimischen als auch bei
~Kreppel-Touristen” beliebt ist, kombiniert Donerfleisch mit
frischem Krautsalat, Tomatenscheiben und einer wirzigen
KnobisofRe.

In den ersten Tagen der EinfUhrung wurden taglich rund 450
Ddénerkreppel verkauft, was zu einer beeindruckenden Menge
von 140 Kilogramm verarbeitetem Donerfleisch in nur
zweieinhalb Wochen fuhrte. Diese hohe Nachfrage ist nicht nur
ein Umsatzbringer, sondern zieht auch Kunden aus der
Umgebung an, die sich auf die beliebten Kreationen freuen.
Bereits im Jahr 2019 hatten die Ranks mit dem Mettkreppel,
gefolgt von weiteren Varianten wie Hessenkreppel und BBQ-
Kreppel, einen Trend gesetzt, der mittlerweile eine treue
Anhangerschaft gewonnen hat.

Fasnachts-Kreationen und Kundenwunsche

Die Backerei ist dafur bekannt, dass sie auf die Wunsche ihrer


https://www.faz.net/agenturmeldungen/dpa/doenerkreppel-beschert-baeckerei-aus-nidda-neuen-ansturm-110284012.html

Kunden eingeht. Die EinfUhrung des Donerkreppels ist ein
direktes Ergebnis der zahlreichen Vorschlage, die die Backerei
erhalten hat. Theresa Rank auliert, dass die Fangemeinde stets
Uber die neuesten Kreppel-Varianten informiert werden mochte
und es bereits Spekulationen Uber zukunftige Kreationen wie
etwa einen Currywurst-Kreppel gibt, wie die FNP berichtet.

Die Backerei beschaftigt derzeit 38 Mitarbeiter, darunter auch
Aushilfen, die vor allem wahrend der Kreppel-Saison im Einsatz
sind. Der Fachkraftemangel bleibt ein Thema, jedoch wurde
kudrzlich ein neuer Backer eingestellt und ein Lehrling konnte
gefunden werden. Diese MaRnahmen sind entscheidend, um die
hohe Nachfrage zu bedienen und den Kreppel-Hype
aufrechtzuerhalten.

Krapfen in der Jahreszeiten-Vielfalt

Der Erfolg der Stadtbackerei Rank erinnert an die vielfaltigen
Krapfen-Varianten, die in Osterreich bekannt sind. Laut
mehlspeiskultur.at sind Krapfen nicht nur auf die
Faschingszeit beschrankt, sondern bieten eine grolse Vielfalt das
ganze Jahr uber. Von klassischen Marillenmarmelade-Krapfen bis
hin zu innovativen Fullungen wie Nougat oder
Himbeermarmelade - die Moglichkeiten sind nahezu
unbegrenzt.

Diese jahreszeitlichen Anpassungen zeigen, dass der kreative
Umgang mit Geback in Deutschland und Osterreich nicht nur
Tradition hat, sondern auch lebendig ist. Wahrend die
Stadtbackerei Rank in Nidda mit ihren Exoten-Kreppeln
weiterhin fur Aufsehen sorgt, bleibt abzuwarten, welche neuen
Geschmacker und Kombinationen in der Zukunft noch
prasentiert werden. Der anhaltende Interesse an neuen Kreppel-
Varianten spiegelt den Hunger nach Innovation in der Backkunst
wider.


https://www.fnp.de/lokales/wetteraukreis/doener-kreppel-zur-faschingszeit-das-ist-die-neueste-kreation-einer-hessischen-baeckerei-zr-93531813.html
https://www.mehlspeiskultur.at/c/krapfen-fuer-jede-jahreszeit-von-klassikern-bis-zu-regionalen-spezialitaeten-in-oesterreich
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