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Neapolitanische Kuche ohne Pizza: Das
Glucksmoment in Furth begeistert

Entdecken Sie das Glucksmoment in der Further
GustavstralSe: ein italienisches Restaurant ohne Pizza, das
mit hochwertigen Speisen und einer Vinothek begeistert.

- Die Further GustavstralRe erfreut sich seit Kurzem uber eine
kulinarische Bereicherung: das Glicksmoment. Hier wird
gezeigt, dass italienische Gastronomie auch ohne Pizza exzellent
sein kann.

Ein neuer Hotspot in Furth

Im Herzen der further GustavstralSe hat ein neues Restaurant
eroffnet, das mit einem innovativen Konzept aufwartet. Das
Glicksmoment, genossen von den Inhabern Alessandro Di
Caterino und Maria Caiazza, bietet neapolitanische Gerichte und
erlesene Weine in einer einladenden Atmosphare, die
Einheimische und Besucher gleichermalien anzieht.

Die Vision hinter dem Konzept

Der Name des Restaurants, Glucksmoment, wurde mit Bedacht
gewahlt. ,Wir mochten Glucksmomente erzeugen”, betont Di
Caterino. Dies geht uber die reine Essensaufnahme hinaus; die
Idee ist, dass das gemeinsame Essen und das Miteinander im
Vordergrund stehen. Die Inhaber haben bewusst auf das
Konzept der klassischen italienischen Pizzeria verzichtet, um
sich von der Konkurrenz abzuheben und ihren Gasten etwas



Einzigartiges zu bieten.

Ein einladendes Ambiente

Das Glucksmoment schafft es, einem mediterranen
Urlaubserlebnis in der kleinen StralRe in Furth gleichzukommen.
Di Caterino beschreibt den Aulienbereich als einen , Hingucker”,
was das Ambiente betrifft. Auf den ersten Blick fallt die neu
gestaltete Holzdecke auf, die dem Lokal einen charmanten
Charakter verleinht. , Es soll sich hier nicht nur ums Essen,
sondern auch um das Erlebnis drehen”, erklart Caiazza.

Ein Team mit Leidenschaft

Das Gastronomieduo bringt ihre Qualifikationen und
Erfahrungen in die neue Herausforderung ein. Di Caterino, ein
gelernter Restaurant-Fachmann, sowie Caiazza, die eine
Serviceausbildung im italienischen Raum durchlaufen hat,
erganzen sich hervorragend. ,Wir lieben die Gastronomie und
verstehen uns blind“, sagt Di Caterino und hebt die Bedeutung
der Teamarbeit hervor.

Ein abwechslungsreiches Menu

Auf der Karte des Glucksmoments stehen frische Pasta,
besondere Antipasti und ausgezeichnete Fischgerichte. Die
Ravioli mit Truffel in Salbei-Solse sind besonders begehrt und
wurden bereits von vielen Gasten lobend erwahnt. Auch wenn
Pizza nicht angeboten wird, haben die Inhaber keine Scheu, mit
traditionellen Rezepten zu experimentieren; Gerichte wie
Pacchero allo Scarpariello mit Burrata sind ein Zeichen fur die
Kreativitat und den respektvollen Umgang mit der italienischen
Klche.

Ein Ort fur alle

Ein zentrales Anliegen des Restaurants ist es, einladend zu sein:



,Die Tur steht fur jeden offen”, erklart Di Caterino. In der
Vinothek gibt es eine Auswahl an offenen Weinen, was dies
unterstreicht und gleichzeitig eine lockere Atmosphare schafft.
»,Das gesellige Miteinander ist uns wichtig”, fugt Caiazza hinzu.

Fazit: Ein neues Kapitel fur die Further
Gastronomie

Das Glucksmoment konnte sich als wichtiger Bestandteil der
kulinarischen Landschaft Furths etablieren. Mit einem klaren
Fokus auf Qualitat und einem einzigartigen Erlebnis bietet das
Restaurant eine vielversprechende Perspektive fur die Zukunft.
Die Inhaber sind optimistisch, dass ihre Leidenschaft und ihr
Konzept die Besucher begeistern wird, und hoffen, dass sie noch
viele Glucksmomente in der GustavstraRe schaffen konnen.
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