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„Döner-Revolution aus Thüringen:
Mustafa Demirkürek erfindet den

Aufbackdöner“
Mustafa Demirkürek enthüllt Überraschungen über seinen
Aufbackdöner, der Fast-Food in Thüringen revolutioniert.

Mustafa Demirkürek, ein erfahrener Gastronom aus Thüringen,
hat in den letzten Jahren mit seiner innovativen Idee des
Aufbackdöners für Aufsehen gesorgt. Nach mehreren
Jahrzehnten in der Branche und unzähligen Produkttests hat er
ein Produkt entwickelt, das die Fast-Food-Landschaft
revolutionieren könnte. Sein Aufbackdöner, der unter dem
Markennamen „Alzarro“ bekannt ist, benötigt lediglich zwölf
Minuten im Ofen, um servierfertig zu sein. Damit stellt er eine
interessante Alternative zu herkömmlichem Fast Food dar.

Vor mehr als 15 Jahren hatte Demirkürek die Vision, die Qualität
und die Preisgestaltung im Döner-Sektor einheitlicher zu
gestalten. „Jeder hat andere Preise, jeder hat andere Qualität“,
beschwerte er sich über die bestehenden Standards. Um dies zu
ändern, begann er 2008 mit der Entwicklung seines Produktes,
das mittlerweile in Edeka-Filialen erhältlich ist. Für 6,99 Euro
können Kunden eine Portion mit 450 Gramm Hähnchenfleisch,
Salat, Tomaten, Kraut und Joghurtsoße erwerben.

Die Anfänge und die Herausforderung

Demirkürek, der 1995 nach Deutschland kam, hatte anfangs
ganz andere Pläne. Ursprünglich wollte er als Fußballprofi in
Deutschland durchstarten, doch diese Ambitionen erfüllten sich
nicht. Nach einem misslungenen Sportlerleben fand er seine



Leidenschaft in der Gastronomie. Seitdem hat er die Thüringer
Döner-Kultur maßgeblich mitgeprägt.

Im beschaulichen Korbußen, im Landkreis Greiz, befindet sich
die Produktionsstätte von „Alzarro“. Hier arbeiten rund 50
Mitarbeiter, die täglich bis zu 100.000 Aufbackdöner herstellen.
Dies zeigt das immense Interesse an Demirküreks Produkt und
spricht für die hohe Nachfrage. Eine geschäftige Atmosphäre
herrscht im Produktionsprozess, denn jeder Mitarbeiter hat klare
Aufgaben, um die effiziente Herstellung zu gewährleisten.

Die Suche nach den perfekten Zutaten und Maschinen war für
Demirkürek eine Herausforderung. Seine Reise führte ihn um
den Globus, um die besten Standards für sein Produkt zu finden.
Nach 50.000 Testessen und zahlreichen Rezeptanpassungen war
es schließlich im Juli 2024 soweit: Der Aufbackdöner feierte sein
Marktdebüt. Die Idee, einen hochwertigen Döner schnell und
einfach zuzubereiten, machte sein Produkt sofort populär.

Revolution in der Fast-Food-Branche

Der Aufbackdöner wird als „Revolution“ im Fast-Food-Bereich
gepriesen. Die schnelle Zubereitung und die garantierte Qualität
erfüllen die Ansprüche vieler Kunden, die Wert auf frische und
leckere Speisen legen. Demirkürek ist begeistert von der
Resonanz, die sein Produkt in den letzten Monaten erhalten hat.
“Ich wollte einen Döner kreieren, der jedem schmeckt und dabei
auch noch gesund ist”, sagt er.

Der Erfolg des Aufbackdöners ist mittlerweile kein Geheimnis
mehr, und immer mehr Supermärkte interessieren sich für seine
Vertriebsstrategie. Demirkürek hofft, dass sein Produkt bald
auch in weiteren großen Handelsketten zu finden sein wird, um
noch mehr Menschen mit der Idee des Aufbackdöners vertraut
zu machen. Das könnte für die gesamte Branche einen Wandel
darstellen, insbesondere in Zeiten, in denen schnelles Essen oft
ungesund ist.



In Diskussionen über die Zukunft des Fast Foods setzt
Demirkürek auf Innovation und Qualität. „Wenn man es so
nimmt, bin ich Ober-Ossi“, erzählt er mit einem Schmunzeln und
verweist auf seine Wurzeln im Osten der Türkei und die
Parallelen zu seinem Leben in Thüringen. Das Wortspiel hebt die
bunte Geschichte seines Lebens hervor, die sich von
Fußballträumen bis hin zu kulinarischen Innovationen erstreckt.

Aufbackdöner erfreuen sich wachsender Beliebtheit als
schnelles, schmackhaftes Essen.
Demirkürek hat mehr als 30 Jahre Erfahrung in der
Gastronomie.
Seine Produktionsstätte in Korbußen stellt täglich eine
beeindruckende Menge her.

Ein neues Zeitalter für den Döner

Mit der Einführung seines Aufbackdöners könnte sich der Markt
für Döner und Fast Food in Deutschland grundlegend verändern.
Demirkürek ist bestrebt, seine Vision weiterzuverfolgen und
kontinuierlich zu verbessern. Der Aufbackdöner könnte vielleicht
das nächste große Ding in der Welt der schnellen Speisen
werden und die Tradition des Döner-Genusses mit modernen
Ansprüchen verbinden.

Innovationen im Fast-Food-Sektor

Der Aufbackdöner ist nicht nur eine Anomalie im Thüringer Fast-
Food-Markt, sondern ein Beispiel für die zahlreichen
Innovationen, die in der Gastronomiebranche ständig entstehen.
Der Fast-Food-Sektor hat sich in den letzten Jahren stark
weiterentwickelt, wobei Convenience und Qualität zunehmend in
den Fokus rücken. Diese Tendenz spiegelt sich in der steigenden
Nachfrage nach schnell zubereiteten, aber qualitativ
hochwertigen Optionen wider. Der Aufbackdöner von
Demirkürek geht mit dieser Entwicklung konform, indem er ein
bekanntes Gericht in einer neuen, praktischen Form anbietet.



Ein weiteres Beispiel für eine ähnliche Innovation in der
Gastronomie ist die Einführung von Fertiggerichten und
Tiefkühlprodukten in Supermärkten, die ebenfalls den
Bedürfnissen der Verbraucher nach schnellem und einfachem
Essen gerecht werden. Unternehmen wie Frosta und Eismann
haben den Trend erkannt und bieten hochwertige und
praktische Lösungen für den heurigen Lebensstil an. Der
Aufbackdöner ist Teil dieser Entwicklung, indem er das
traditionelle Döner-Gericht in ein schnelles und einfaches
Produkt verwandelt, das in jedem Haushalt zubereitet werden
kann.

Marktentwicklung und Verbrauchertrends

Der Aufbackdöner könnte also nicht nur eine vorübergehende
Neuheit sein, sondern eine dauerhafte Ergänzung des
Lebensmittelsortiments in Deutschland. Laut dem
Bundesverband der Systemgastronomie stieg der Umsatz im
Fast-Food-Sektor in Deutschland in den letzten Jahren auf über
15 Milliarden Euro. Diese Zahlen belegen den wachsenden
Markt, der immer mehr von innovativen Produktangeboten wie
Demirküreks Aufbackdöner profitieren kann.

Verbraucher bevorzugen zunehmend Produkte, die sowohl
schnell zubereitet als auch von hoher Qualität sind. Die
COVID-19-Pandemie hat das Konsumverhalten verändert, wobei
mehr Menschen auf Convenience-Lösungen setzen, die
gleichzeitig die Möglichkeit bieten, Zuhause zu kochen. Dies
könnte den Weg für weitere Produkte in ähnlicher Richtung
ebnen und die Marktakzeptanz des Aufbackdöners stärken.

Die Bedeutung der regionalen Gastronomie

Die innovative Idee von Mustafa Demirkürek stellt auch die
Bedeutung regionaler Gastronomie für die Wirtschaft in
Thüringen dar. Die Schaffung von Arbeitsplätzen in Korbußen
und die Unterstützung lokaler Zulieferer sind positive
Auswirkungen, die durch seine Unternehmung entstehen. In



einer Zeit, in der viele kleine Unternehmen mit
Herausforderungen kämpfen, ist es entscheidend, dass solche
regionalen Initiativen gefördert werden.

Die Gastronomie in Thüringen hat traditionell eine wichtige Rolle
in der Kultur und Wirtschaft der Region gespielt. Mit innovativen
Produkten wie dem Aufbackdöner wird diese Tradition
fortgesetzt und gleichzeitig modernisiert. Unternehmen wie
„Alzarro“ zeigen, dass es möglich ist, Tradition und Innovation
zu vereinen und damit eine neue Zukunft für die lokale
Gastronomie zu gestalten.
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