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Neue kulinarische Stars: Frankfurt
&amp; Rhein-Main geht aus mit

spannenden Gewinnern!
Entdecken Sie die besten Restaurants in Frankfurt: Von

traditioneller Thai-Küche bis zu feiner Fischküche.
Neuheiten und Dauer-Gewinner im Überblick - jetzt lesen!

Die kulinarische Vielfalt Frankfurts

Frankfurt ist nicht nur für seine Finanzwelt bekannt, sondern
auch für seine vielfältige Gastronomieszene. Die Stadt bietet
eine große Auswahl an Restaurants, die von traditioneller
deutscher Küche bis hin zu exotischen Spezialitäten aus aller
Welt reichen. Besonders in den letzten Jahren hat sich die
kulinarische Landschaft Frankfurts stark verändert und
erweitert.

In der aktuellen Ausgabe des renommierten Gastromagazins
„Frankfurt & Rhein-Main geht aus“ werden die besten
Restaurants der Stadt gekürt. Eine bemerkenswerte Neuerung in
diesem Jahr ist die Einführung einer eigenen Kategorie für
Smash Burger. Der „Fette Bulle Streets“ auf der Fressgass
konnte sich hierbei den ersten Platz sichern, während die
Auszeichnung für die beste Pizza an das Restaurant „Zampano“
ging.

Ein weiterer Höhepunkt der diesjährigen Bewertung war die
Bekanntgabe der Gewinner in den verschiedenen kulinarischen
Kategorien. So konnte das thailändische Restaurant „Umbra“
mit seiner Fine-Dining-Atmosphäre und dem typischen
Streetfood-Gericht Kra Pao Gai die Spitze in der Kategorie



Thailändische Küche erringen. Ebenfalls beeindruckend war die
Leistung von David Eisenberg, dessen Restaurant Peysk nicht
nur den ersten Platz unter den Newcomern belegte, sondern
auch die Kategorien Casual Fine Dining und Seafood gewann.

Ein Schlaglicht auf die Gewinner

Eine der bemerkenswertesten Persönlichkeiten in der
diesjährigen Ausgabe ist der peruanische Chefkoch Julio Pizarro,
der mit seinem Restaurant „Pizarro Fine Dining“ in Groß-Gerau
die Kategorie Fine Dining Lateinamerika dominierte. Seine
peruanisch-japanische Fusionsküche begeistert Gäste mit
exquisiten Gerichten wie „Black Cod, Spargeleis, Avocado und
Kaviar“.

Auch das Restaurant „Masa Japanese Cuisine“ auf der Hanauer
Landstraße erntete erneut Lob für seine ausgezeichnete Küche
und wurde zum dritten Mal in Folge mit einem begehrten
Michelin-Stern ausgezeichnet. Chef-Koch Masaru Oae, der sich
über den Erfolg freut, plant bereits, sein Deutsch zu verbessern,
um bei zukünftigen Preisverleihungen eine Rede ohne Zettel
halten zu können.

Die Vielfalt und Qualität der gastronomischen Szene Frankfurts
sind klar ersichtlich in den diesjährigen Auszeichnungen des
Gastromagazins. Die Restaurants der Stadt bieten eine breite
Palette an kulinarischen Erlebnissen für Einheimische und
Besucher gleichermaßen.
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