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Warnung vor Gluten: Nestlé ruft Maggi
und Thomy Saucen zuruck

Ruckruf bei Maggi und Thomy: Gesundheitsgefahr durch
Gluten - Symptome im Uberblick. Jetzt informieren!

Neue Trends in der Lebensmittelindustrie:
Gesundheitsrisiken durch Ruckrufe

Die jungsten Rlckrufe bei Nestlé haben Verbraucher alarmiert.
Zwei beliebte Saucen von Maggi und Thomy wurden wegen
maoglicher Glutenkontamination zuruckgerufen, was
insbesondere fur Menschen mit Glutenunvertraglichkeit zu
gesundheitlichen Risiken fuhren kann. Dieser Vorfall wirft ein
Licht auf die wachsende Bedeutung von Allergenkontrolle und
-kennzeichnung in der Lebensmittelindustrie.

Erklarung schwieriger Worter:

Glutenunvertraglichkeit: Eine Unfahigkeit des Korpers, das
Klebereiweils Gluten abzubauen, das in den meisten
Getreidesorten vorkommt.

Chargen: Eine bestimmte Menge eines Produkts, die

gemeinsam hergestellt wurde und daher denselben
Produktionszeitraum und -prozess aufweist.

Wie sich Glutenunvertraglichkeit
manifestieren kann

Bei Menschen mit Glutenunvertraglichkeit kann der Verzehr



glutenhaltiger Lebensmittel zu verschiedenen Symptomen
fuhren, darunter Durchfall, Blahungen, Bauchschmerzen,
schmerzende Knochen, Muskelschwache und Mudigkeit. Es ist
daher wichtig, bei Verdacht auf Glutenunvertraglichkeit
arztlichen Rat einzuholen und entsprechende Lebensmittel zu
meiden.

Was Verbraucher tun konnen

Falls Sie die betroffenen Pastasauce oder BBQ-Sauce gekauft
haben, wird empfohlen, diese in den Geschaften zuruckzugeben,
um eine Erstattung zu erhalten. Andere Produkte der Marken
Thomy und Maggi sind nicht von diesem Ruckruf betroffen. Bei
Fragen steht eine Hotline zur Verfigung, die an Werktagen und
Samstagen erreichbar ist. Nestlé entschuldigt sich flr die
Unannehmlichkeiten und betont die Wichtigkeit der Einhaltung
von Lebensmittelstandards und -kontrollen.

Ausblick auf zukunftige Entwicklungen in
der Lebensmittelbranche

Die zunehmende Pravalenz von Lebensmittelriackrufen aufgrund
von Allergenkontamination verdeutlicht die Notwendigkeit einer
verbesserten Uberwachung und Kennzeichnung von allergenen
Inhaltsstoffen. Verbraucher und Hersteller sind gleichermalSen
gefordert, um sicherzustellen, dass Lebensmittelprodukte sicher
und fur alle Verbraucher geeignet sind.

- NAG

Besuchen Sie uns auf: n-ag.de


https://nachrichten.ag/
https://n-ag.de
http://www.tcpdf.org

