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Picknick im Spessart: Lieferservice fur
Wanderer und Radler begeistert

Entdecken Sie den neuen Picknick-Lieferservice im
Spessart: regionale Leckereien fur Wanderer und Radler,
nachhaltig verpackt.

Die steigende Beliebtheit von Picknicks und Ausfligen in die
Natur spiegelt sich in innovativen Ansatzen wider, die sowohl
Touristen als auch Einheimischen zugutekommen. Ein besonders
herausragendes Beispiel ist der neue Lieferservice des
Naturparkverbands Spessart, der den Wanderern und
Radfahrern im Spessart das Einkehren in die Freiluftklche
erleichtert.

Einfacher Genuss in der Natur

Im malerischen Spessart konnen Naturliebhaber nun ohne viel
Aufwand ein Picknick geniel3en, indem sie einen prall gefullten
Fresskorb zu einer der Abholstationen liefern lassen. Diese
Korbe sind eine tolle Moglichkeit, die kulinarischen Spezialitaten
der Region zu probieren, ohne dass man viel eigenes Geschirr
oder Essen mitbringen muss. Hans Hess, Mitarbeiter des
Naturparks, erlautert stolz die Inhalte: Wurst und Schinken,
Kase, ein frisch gebackenes Brot, Getranke, saisonaler Salat
sowie ein kostlicher Nachtisch - all das stammt aus der Region.

Nachhaltigkeit im Fokus

Besonders hervorzuheben ist der nachhaltige Aspekt des
Projektes. Die Lebensmittel werden in wiederverwendbaren
Edelstahlboxen und Weckglasern verpackt, die umweltfreundlich



gekuhlt werden. Dadurch wird der Abfall reduziert und
gleichzeitig der Genuss in der Natur gefordert. Die Korbe konnen
im Voraus bestellt werden, wobei der Preis von 32 Euro pro
Person ein faires Angebot darstellt, besonders wenn man die
hochwertige Regionalkiche berucksichtigt.

Innovative Abholung der Picknickkorbe

Um die Abholung bequem zu gestalten, erhalten die Kunden
beim Bestellen einen Code, der es ihnen ermoglicht, den
Picknickkorb zusammen mit einer Decke sicher aus einem
geschutzten Betonbehalter zu entnehmen. Das Konzept hat sich
seit dem Start im Mai 2023 als sehr erfolgreich erwiesen,
berichtet Hess. Einheimische und Besucher zeigen reges
Interesse an diesem neuen Service.

Ein Gemeinschaftsprojekt

Die Unterstutzung durch den Bauhof der Gemeinde Jossgrund
sowie die Finanzierung aus dem Regionalbudget des
Tragervereins Spessartregional haben es ermadglicht, die beiden
Stationen zu installieren. Wahrend das Projekt als Pilotversuch
[duft, wird die Anzahl der Nutzer erfasst, um die Wirksamkeit
und die mogliche Ausweitung auf andere Kommunen zu
bewerten.

Ein Beispiel fur regionale Produkte

Das Konzept der kulinarischen Erlebnisse im Freien ist nicht auf
den Spessart beschrankt. Auch im Rheingau beispielsweise
konnen Gaste im Weingut Schloss Johannisberg ein ahnliches
Erlebnis genielRen. Dort werden Picknickkdrbe mit einer Auswahl
an Gerichten und der Moglichkeit, lokalen Wein
hinzuzubestellen, angeboten, was den Trend zu einem
genussvollen Aufenthalt im Freien unterstreicht.

Fazit: Ein Schritt in die richtige Richtung



Das Angebot im Spessart ist nicht nur eine willkommene
Abwechslung fur Wanderer und Radfahrer, sondern tragt auch
zur Forderung lokaler Produkte und nachhaltiger Praktiken bei.
Die Resonanz zeigt, dass ein wachsendes Interesse an solchen
Initiativen besteht, die Natur, Genuss und Gemeinschaft
verbinden. Der Naturparkverband Spessart hat mit diesem
innovativen Service einen wichtigen Schritt unternommen, um
die Attraktivitat der Region zu steigern und gleichzeitig
umweltbewusste Losungen zu fordern.
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