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Dubai-Schokolade: Das neue Dessert-
Wunder zum Selbermachen!

Entdecken Sie, wie Sie die beliebte “Dubai-Schokolade” mit
Zartbitter- oder Vollmilchschokolade und einer kostlichen
Fallung selbst zubereiten konnen.

Die ,,Dubai-Schokolade” ist zur neuesten Sensation in der
Naschwelt geworden, geflllt mit einer kostlichen Kombination
aus Pistaziencreme und Kadayif, auch bekannt als Engelshaar.
Diese sulse Leckerei, die an das turkische Dessert Kunefe
erinnert, hat zahlreiche Food-Influencer wie Stefano Zarrella
inspiriert, ihre eigene Zubereitung auf Plattformen wie TikTok
und Instagram zu teilen. Fur alle, die sich an diesem
kulinarischen Trend versuchen mochten, gibt es jetzt ein
einfaches Rezept, das nur wenige Zutaten benoétigt: Zartbitter-
oder Vollmilchschokolade, Pistaziencreme und Kadayif.

Um die , Dubai-Schokolade” herzustellen, schmelzen Sie
zunachst die Schokolade und gieien sie in eine Form. Nach dem
Abkuhlen wird das Engelshaar in einer Pfanne leicht angebraten.
Anschlielfend wird die Pistaziencreme mit dem Engelshaar
vermischt und in die Schokoladenform gefullt. Die fertige
Mischung muss im Kuhlschrank abkuhlen, bevor sie serviert
werden kann. Dieses Rezept verspricht ein kostliches
Naschvergnugen fur alle, die das exotische Dessert selber
ausprobieren mochten. Weitere Details und ein vollstandiges
Rezept sind hier zu finden.


https://www.noz.de/lebenswelten/kochen-geniessen/artikel/rezept-fuer-dubai-schokolade-so-koennen-sie-sie-selber-machen-47762233
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