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Kulinarium 2024: Genussmesse in
Schwedt zeigt Uckermarker
Spezialitaten

Entdecken Sie die Kulinarium in Schwedt am 20. Oktober
2024: Regionale Food-Trends und kostliche Spezialitaten
aus Uckermark und Barnim.

Schwedt, Deutschland - Die ,Kulinarium Schwedt” ist erneut
zum Schauplatz fur regionale Kdstlichkeiten und kulinarische
Trends geworden. In den Uckermarkischen Buhnen
prasentierten am vergangenen Sonntag 20 Aussteller ihre
einzigartigen Produkte, von hochwertigem Lavendel bis zu
exquisiten Kasespezialitaten. Ein Highlight war die Vorstellung
von Lavendel-Muffins und Lavendelhonig, die das Publikum
begeisterten. Lavendelbauer Karol Olszewski hob die Uberlegene
Qualitat des Uckermarker Lavendels hervor, der dank des
milden Klimas hier besonders aromatisch gedeiht.

Event-Koch Volker Muller-Hagenbeck zauberte in der Showkuche
mit regionalen Zutaten. Er veredelte Gerichte wie Birnen-
Carpaccio mit Ziegenkase und bereitete kostliche Schupfnudeln
mit Kurbis zu. Zudem stellte er seine kunftigen Plane vor,
Hanfbutter zu kreieren. Am Stand von Globus Naturkost wurden
uber 100 verschiedene Bio-Kasevarianten prasentiert, die alle
mit einer besonderen Geschichte verbunden sind. Das Welse-
Gut Frauenhagen bot frische Bio-Eier an und zeigt, dass auch
Nachhaltigkeit und Regionalitat in der Kliche einen Platz finden
konnen. Fur weitere Informationen zu diesem aufregenden
Event besuchen Sie www.moz.de.


https://www.moz.de/lokales/schwedt/kulinarium-2024-in-schwedt-lavendel-hanf-honignbsp-food-trends-aus-der-uckermark-77596748.html?womort=Uckermark
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