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Tim Mälzer und Marteria: Kulinarische
Abenteuer und schmackhafte Pleiten!

In der Jubiläumsstaffel von „Kitchen Impossible“ bereiten
Tim Mälzer und Marteria kulinarische Herausforderungen in

verschiedenen Ländern vor.

Gansbaai, Südafrika - In der neuesten Staffel der Kochshow
„Kitchen Impossible“ trifft man auf ein spannendes Duo: Tim
Mälzer und der Rapper Marteria. Das Abenteuer beginnt in der
malerischen Umgebung von Santorini, wo die beiden griechische
Spezialitäten zubereiten. Mälzer, der Marteria liebevoll als „Fan-
Boy“ bezeichnet, schätzt dessen kulinarisches Wissen. Dabei
erzählen die beiden in einem Podcast von ihrem Kennenlernen
und der Reise, die sie nun gemeinsam antreten. Während der
Dreharbeiten sorgt Mälzer für Belustigung, als er Ouzo in einem
Gericht verarbeitet und dabei humorvoll über „aromatisierte
Blähungen“ anmerkt.

Doch nicht alles läuft reibungslos. Bei der Zubereitung der



Tomatenküchlein hat Mälzer zu kämpfen; die Jury vergibt
lediglich 5,7 Punkte. Parallel dazu bewältigt Sido zusammen mit
The Duc Ngo eine Herausforderung in Gansbaai, wo sie das
südafrikanische Nationalgericht Bobotie nachkochen. Dies
gelingt ihnen offenbar besser, denn sie erhalten stolze 6,0
Punkte.

Internationaler Kochwettbewerb
„Deutschland kocht“

Neben den Erlebnissen in der Show gibt es in der deutschen
Kochszene spannende Neuigkeiten. Ab sofort können
Hobbyköche für den bundesweiten Wettbewerb „Deutschland
kocht“ anmelden. Bei diesem Wettbewerb, der Teams aus
Hobbyköchen, Küchen- und Möbelhändlern sowie
Lebensmittelproduzenten vereint, besteht die Aufgabe darin,
traditionelle Rezepte regional neu zu interpretieren. Der Gewinn
für den ersten Platz ist eine Traumküche von nobilia mit BOSCH
Elektrogeräten im Wert von 25.000 Euro.

Die Vorentscheide beginnen am 1. Januar 2025, wobei die
Anzahl der Vorentscheide von jedem Fachhändler bestimmt
wird. Bewertet werden die Teilnehmer von einer Jury nach
verschiedenen Kriterien, dazu gehören die Rezeptwahl, die
Menükomposition, der Geschmack und die Organisation am
Arbeitsplatz. Ein Viertelfinale findet ab dem 25. April 2025 statt,
und im Halbfinale im Juli treten die 16 besten Teilnehmer in vier
Gruppen gegeneinander an.

Ein Event für die Kochszene

Die finale Entscheidung wird im September 2024 auf der IFA
2024 stattfinden, wo die vier besten Teams gegeneinander
antreten werden. Prominente Juroren wie Frank Buchholz,
bekannt aus der Kochszene, werden die Leistung der Teilnehmer
genau unter die Lupe nehmen.



Zurück zu „Kitchen Impossible“: In Albanien haben Mälzer und
Marteria ebenfalls große Herausforderungen zu meistern. Bei
der Zubereitung des traditionellen Byrek und dem Eintopf Qull
läuft nicht alles optimal. Mälzer verwendet Asche, um dem
Gericht Farbe zu verleihen, was von der Jury mit 5,8 Punkten
bewertet wird. Der Showdown auf offenem Feuer in Langebaan
endet für Sido und Ngo jedoch enttäuschend mit 5,3 Punkten.
Mälzer hebt hervor, dass es in der Sendung nicht nur um den
Sieg geht, sondern um die unvergesslichen Erfahrungen, die die
Teilnehmer auf ihrer kulinarischen Reise sammeln.

Für weitere Informationen über die aufregenden Geschehnisse in
der Küche, besuchen Sie die Artikel auf tz.de und deutschland-
kocht.de.

Details
Vorfall Sonstiges
Ort Gansbaai, Südafrika
Quellen www.tz.de

www.deutschland-kocht.de

Besuchen Sie uns auf: n-ag.de
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